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Selezione di salumi e formaggi con miele € 24
e giardiniera homemade (per 2 persone)

Il battuto di Filetto, lupini, pomodori €15
semidry e porcini in confit

Le squisiterie: €112
Polpetta di manzo al Blue di Bufala e salsa di mais

affumicato;

Il cannolo ripieno al mallone e nduja fondente:

Millefoglie di patate, finocchi, tartufo e aglio nero

Il Polpo CON SpuMma di palate, crumble di €15
olive e Cipolla rossa candita

Il Baccalia mantecato, frutti rossi, €14
mandorle e puntarelle

La tartare di tonno, come pensa lo Chef € 16

| a Friggitoria del Dream €10
Montanarine, crocche, frittatine di pasta e pizza
fritta (disponibile solo la sera)
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Il Tagliolino cacio, pepe e tartufo nero €n
Il Maccherone rigato alla genovese di €12
Chef Esposito

I Tortello ripieno del ragu della € 14

domenica, salsa al pecorino bagnolese,
gel di prezzemolo e pepe nero

Il Riso carnaroli, porcini, pomodrini € |4/persona
arrosto, nocciole giffonesi e mantecato
allo yogurt di bufala (minimo 2 persone,

Spaghetto selezione Mancini, grano €15
turanico alla “belladonna” di tonno rosso

| otani e patate nella lasagnetta €14
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Il Maiale dei Monti Lattari, la pancia e €15
I'ossocollo in c.b.t. con zucca, cavolfiore

e 7enzero

| o Stracotto di Manzo, il suo fondo di €15
cottura. patata allo zafferano ed erbette

di campo

l Baccala in olio cottura, zuppetta di ceci €15

e pack choi all'agrodolce

Il T onno rosso in crosta di anacardi, €18
mantecato di topinambur e salsa agli
agrumi
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Al centeo ela Diearm Coom, hM&@@ngé@;Mafmq’e%W
cm/mxm&@%pmmmwmm@pmmmmq&mafmwpm

mVMch/ﬂm.
T 'LWQ@W@VWMWWWKM@M%@LW
alevamenti, cani 4 manzo. lloéemmé@fb, /Memfén@, /owgmm, Hianina.

Ogri taglio é cotto su brace a catbone & legna chie non ne modfica le
caratteristiche principall. Ci premettiomo o suggeriat, in base al taglio, quello
%Mmgm%mW5%%pmm@m,

Lo nostre carmni vi verranne sewite con cvistalle £ sale ed obio ETVO, da noi
accwratamente selezionato ed un piccalo contormne, abbinato al gusto el taglio
che ne sapia esallare il sapore.”
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Filetto da 250 gr € 22

[ ntrecote argentina da 280 gr € 24

selezione Dream in | avula

| agliata di entrecote argentina € 22
con rucola e scaglie, selezione
Dream in |avula

F ntrecote canadese € 14/etto
sapore gradevole ed un giusto equilibrio tra grasso intramuscolare

e carne.

Contraddistinta da colore rosso acceso

Ribeye Uruguay € 10/etto

taglio ricavato da razze Hereford ed Aberdeen Angus
cresciute in allevamenti dagli spazi molto ampi che ne
favoriscono il sapore raffinato e nutritivo, ricco di omega3

Maiale affumicato dry age 30gg € H/etto

taglio di maiale Durok. Frollatura e affumicatura a
freddo. Carne tenera dal sapore tendenzialmente
sapido

Striploin controfiletto € ll/etto
Jack Creek Australia: carne molto marezzata dal
sapore autentico e morbido

www.dreamintavula.it Z@%@w v @ -



oot con sggo

Gallega € 10/kg
razza bovina macellata in eta adulta per garantire un prelibato
cappotto di grasso che regala un sapore unico alle carni

Wagyu Spagna € 120/kg

Allevamenti creati nelle vicinanze dei fiumi, campi di girasole e
vigneti, per ottenere il gusto unico e dolce di questa tipologia
di carne

Simmenthal Spagna € 80/kg
una delle razze pih antiche al mondo, cresciuta in origine

nella valle del fiume Simme. Molto marezzata, con un sapore
deciso e leggermente ferroso.

Charra € 75/kg

originaria del nord della Spagna. e” una razza che vive allo stato
brado. Macellata rigorosamente dopo i 36 mesi di eta, molto
marezzala e dal sapore deciso. L a sua tenerezza e unica.

Scottona prussiana € 60/kg
originaria della Polonia, ex Prussia. Detta anche manzetta dei

laghi. Carne tenerissima e di elevato pregio, con

marezzatura intensa e ben ramificata.

Tagli del g10Ino in base alla scelta / al Kg
in base alla selezione dello Chef;
viene raccontata dal personale che vi accoglie ai tavoli
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Insalata €5
Patate al forno €5
Patatine fritte €5
Scarole ripassate €5

Lo Prpesle deffo (el

Rapa rossa arrostita €6
Pack Choi in agrodolce €6
Patate al cartoccio, burro salato ed €6
erbette
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| a creme bruleé €6
| a cheese cake cioccolato bianco e frutti €6
di bosco

Il Tiramisu €6
| a millefoglie con crema alle amarene e €6
baba

Il tortino cuore caldo e gelato alla vaniglia €6
Il baba arrostito €6

Degustazione formaggi del territorio
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Acqua €2
Coca Cola | It €4
Coca Cola 33cl € 2.50
Fanta 33cl € 2.50
Fisher 66¢l € 2.50
Heineken 66c¢l €6
Nastro Azzurro 66¢l €5
lcnusa 50 cl €5
| effe Bionda/Rossa € 450
Birra alla spina Bionda 0.20cl € 3.50
Birra alla spina Bionda 0.40cl €5
Birra alla spina Rossa 0.20cl €4
Birra alla spina Rossa 0.40cl €6
Coperto e servizio Cp0)
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Amaro del Capo € 3.50
Amaro | ucano € 3.50
Amaro San Marzano € 3.50
Amaro Averna €3
Amaro Unicum € 3.50
Jagermeister € 3.50
Fernet Branca €3
Meloncello/Limocello/Finocchietto/Liquirizia €3
Grappa Barricata € 4
Grappa Bianca € 3.50
Jefferson €6
Jack Daniel’s €7
Rhum Centenario €9

Rhum Don Papa

www.dreamintavula.it M@W ) . @ -



5@1/&%%&&&% edamaore, tradlzione e ﬁlb%émenméan@, insieme alla meticolosa

attenzione alla materia prima, tendbno le nostie pizze,
wn veta capalavero 4ol gusto.

Abbiamo selezionato una farina 100% o grana italiano, olie tigotasamente evo,
me San Marzane q”a/a,/b/m/ah oﬂg%?ma&u e mozzarella %faﬁtyaayﬂﬂ,
salumi esclusivamente daliani e vetduie & stagione, alfine £ gatantite ana pizza
sana @/camfmta/za/m&

Lo farina atilizzata contiene an buon appotto o fibre e geme A grana.

Tl nostro impasto patte dalla biga e prosegue con una lunga bevitazione per
garantiigl il tasso A atomaticita e dgetibilita perfetto.

@%/@lb@qﬂa&tea/mem\o, WMWWM%WW@Z@VWML
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Margherita €6

pomodoro 100% italiano, fiordilatte di Agerola,

basilico, olio FVO Cilento DOP

Marinara €7

pomodoro 100% italiano, origano del monte Saro, acciughe del Mar
Cantabrico, olive taggiasche, piennolo semidry, basilico, olio all'aglio

Diavola €8

pomodoro 100% italiano, fiordilatte di Agerola, salame Napoli,
nduja calabrese, fili di peperoncino, olio EVO Cilento Dop

Bufalina 2.0 €10
datterino rosso e giallo, mozzarella di bufala,
pesto di basilico, olio FVO Cilento D()|)

Primavera €2

fiordilatte di Agerola, datterino, fonduta di parmigiano
24 mesi, rucola e prosciutto crudo in uscita, olio FVO

Cilento DOP

. / . «
Favola €12
provola, mortadella, pesto di pistacchio, granella di
pistacchio, zeste di limone, olio EVO Cilento DOP

T arallo €9

crema di tarallo napoletano, fior di latte,
cipolla di Tropea croccante, nduja, tarallo sbriciolato

*si prega di comunicare eventuali intolleranze al personale di sala,
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Bianca al cotto €8

fiordilatte di Agerola. In uscita: prosciutto
cotto arrosto, fonduta di parmigiano 24 mesi.

Capricciosa

pomodoro 100% italiano, fiordilatte, funghi
porcini, basilico, carciofo bianco di Pertosa. In
uscita: |)r()3(‘il|‘r‘r() cotto arrosto e olive
taggiasche

Ortolana €10

fiordilatte e proy ola, verdure di stagione

Cotto e mais €10

panna valtellina, fiordilatte. In uscita: prosciutto cotto
arrosto, crema di mais, ('|1i|)s di mais.

N

Scarule 2.0 €l

provola di Agerola, scarola riccia a crudo, acciughe del
Mar Cantabrico, |)in()|i tostati, crumble di pane raffermo

Cetarese 2.0 €13

salsa di pomodoro giallo, fior di latte, ventresca di
tonno, cipolla di Tropea croccante

Calzone Vapoletano €10

pomodoro 100% italiano, fiordilatte di Agerola, ricotta,
pepe. salame, olio EVO Cilento DOP

» 'Y (7
4 formaggi 2.0
fiordilatte misto di bufala, blue di bufala, mousse di cacioricotta,
chips di parmigiano e ciliegie fermentate

€12

*siprega di comunicare eventuali intolleranze al personale di sala
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/uccosa

crema di zucca, fior di latte, funghi porcini, pancetta croccante,
granella di nocciole

Giotto
Fior di latte, polpettine di salsiccia, funghi porcini, pesto di
rucola, pom()(,iori secchi

Friarielli

Friarielli napolel,ani, prov ola, salsiccia, peperone crusco

Bietola

“rema di barbabietola, mozzarella di bufala, pomodorini semidry
C li barbabietol |||If|| | Iy
gialli. In uscita: lardo di colonnata, Chips di parmigiano

Spinacina
Spinaci (saltati in padella con burro e parmigiano), fior di
latte, blu di bufala. In uscita: noci

\zalat e rinforz
Crema di cavolfiore, fior di latte, baccala, pomodorini
semidry, olive taggiasche, capperi in fiore

Fritta al forno classica
pomodoro 100% italiano, parmigiano 24 mesi, fiordilatte,
basilico

Fritta al forno 3.0

panata al mais salsa di datterino giallo, in uscita provolone
piastrato a fette, mortadella, chips di pecorino, tartufo

€12

€12

€10

€13

€10

€12

€93

€15

*siprega di comunicare eventuali intolleranze al personale di sala
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